Griiner Blattsalat im Brickteig *

junge, zarte Salatbldtter mit Sprossen und Cherrytomaten
Fr.13.00

Gemischter, marktfrischer Salat OIS TY.Y
Blattsalate, marinierte Gemiisesalate mit karamellisierten Niissen

Fr.15.50

Herbstsalat mit gebackenem Ziegenfrischkdse ‘41 &<
mit Curry-Cashewndiissen, Feigen, Radieschen, Friihlingslauch und Croiitons an Kiirbisdressing

Fr.18.50

Mozzarella di Bufala aus Buttwil § <> %)

Cherrytomaten-Aprikosenragout, Rucola und Krduter-Baguette
Fr.19.00

Niisslisalat mit gebratenen Eierschwéidmmli %)

an Ei, Crotitons, Speck und Dressing nach Wahl
Fr.17.50

Dressings zur Wahl:

Haus- ¥ @00, Italian- 8 © oder Kiirbisdressing §(©®

Kiirbis-Kokos-Suppe
(ohne Friihlingsrolle vegan mb’glich)

mit hausgemachter Friihlingsrolle By ¢

Fr. 14.50 / ohne Friihlingsrolle Fr. 13.00

Tagessuppe
tdglich wechselnde Suppen
Fr.12.00

Curry-Bananensuppe [ %
mit Krdutersprossen

Fr.13.50



Classic Rinds-Tatar [\ ¢ ©
serviert mit Zwiebeln, Kapern und Peperoncini
Widihlen Sie zwischen Whisky, Calvados oder Cognac und

scharf, mittel oder mild gewtlirzt,
serviert mit Butter und Brioche Toast

100g Fr.29.00
180g Fr. 39.00

Italienisches Rindstatar

mit Burrata-Espuma ¢
mit Oliven, Grappa und getrockneten Tomaten,
serviert mit Focaccia Brot und Butter
100g Fr. 32.00
180g Fr. 42.00

Frecimter Lachs
de Fisch vo do

Wohler Bachtellachsfilet [ % i
Limonen-Risotto und Kiirbis-Chutney
Fr. 45.00

Jakobsmuscheln gebraten [ ¢ 0 @
auf Triiffel-Rahmnudeln und Haselnuss-Rucola-Crumble
Vorspeise Fr. 29.00
Hauptspeise Fr. 49.00

Hanftofu griiner Curry (vegan) ©\/
mit Reisnudeln, Gemiise, Friihlingszwiebeln
und gerésteten Erdniissen
Fr. 34.00

Kiirbis-Kokos-Ricotta Ravioli
an Salbeibutter, Spinatbldttern und gerdésteten Kernen
Fr. 38.00

Caesar Salad mit Pouletbrust [\ ¢ © # &«

Baby Lattichsalat mit Croiitons, Parmesan
und knusprigen Speckstreifen
Fr. 34.00

Wildgeschnetzeltes mit Pilzen [ <) ¢
an einer Preiselbeer-Sherry Sauce, Pilzen und Trauben
mit Spdtzli
Fr.43.00

180g Dry Age Rinds-Burger ¢ © < 4
im Kartoffel-Briochebun mit Triiffel-Mayonnaise,
Rucola, Coleslawsalat, Siiss-Sauer-Zwiebeln,
Landrauchschinken und Résti frites
Fr.34.00

Schweizer Rinds-Roastbeef « § ©
gebraten und kalt mariniert,
serviert an Sauce Tartar, mit einem Salatteller
an Hausdressing oder Pommes frites

Fr. 36.00
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Wir grillieren Ihnen die Steaks nach Ihrer bevorzugten Garstufe™
oder Sie bereiten sich die Steaks selber auf einem heissen Stein zu.

Sie entscheiden, wie viel Sie essen méchten:

Dry Aged Swiss Black Angus Beef ab 200 g* al00g Fr. 29.00
aus unserem Dry Ager, mit charakteristischem Fettauge oder/und Fettrand (ja nach Stiick)

Aktuelle Stiicke erfahren Sie bei unseren Mitarbeitern (es hdt solangs hit)

Schweizer Rindsfilet, marmoriert al100g Fr.
Seetaler Kalbssteak, mager teilweise mit Fett al00g Fr.
Schweizer Pouletbrust, mager al00g Fr.
Seetaler Pferdefilet, mager al100g Fr.
Seetaler Schweinsfilet, mager al100g Fr.
Kanadisches Bisonentrecdte, mit Fettrand al00g Fr.
LUMA Beef Ribeye mit Edelschimmel gereift ab 200 g* 4100 g Fr.

mit charakteristischem Fettauge oder/und Fettrand

Planted Steak (veganer Fleischersatz) al20g Fr.

* Um die optimale Garstufe zu erhalten, ist eine Bestellung erst ab 200 g méglich.

Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen unsere 3 hausgemachten Saucen:

Kriuterbutter [\ ¥ ©), BBQ-Knoblauchsauce und Krduterpaste (Chimichurrisauce)

Zusdtzlich kénnen Sie folgende Beilagen dazu bestellen:

Saisonales Gemiisebouquet | Fr.

Pommes frites, Country cuts, Kroketten ?, Rosti oder Reis Fr.

Ofenkartoffel mit Sauerrahm [, Teigwaren oder Spiitzli 10 Fr.

Salatvariation fiir Stein- & Tellergerichte © [\ 1<% Fr.
“Garstufen

bleu (rare) Stark blutig, das Fleisch wird kurz & krdftig angebraten

saignant (medium rare) Blutig, das Fleisch wird bei mittlerer Hitze gegrillt.

a point (medium) Rosa, das Fleisch wird bei mittlerer Hitze gegrillt.

demi-anglais (medium well) % durchgebraten nur noch leicht rosa

bien cuit (well done) Durchgebraten, auf kleinem Feuer gegrillt.

26.00

24.00

14.00

22.00

18.00

28.00

28.00

20.00

9.00
8.50
8.50
10.00

(45°C)
(55°C)
(62°C)
(66°C)
(75°C)



Wiener Kalbsschnitzel ()¢
140g zartes Kalbfleisch mit Zitrone, Preiselbeeren und Pommes frites

Fr. 45.00

Rinds-Stroganoff @ |
Rindsfiletspitzen an Peperoni, Champignons und Sauerrahm mit Spditzli
Fr.47.00

Kalbsgeschnetzeltes , Ziircher-Art” % (|

mit Champignons, Schalotten und Weisswein an Résti
Fr.43.00

Kalbsleber-Geschnetzeltes )

gebraten mit Portweinschalottenjus und Résti

Fr.42.00

p

Schweinsfilet ,, Taj Mahal“ %
Streifen vom Schweinsfilet an einer Curry-Bananensauce
mit karamellisierten Orangen und Niissen auf Tagliatelle

Fr.40.00

J R 0o

»Pouletcurry” 7 ()¢
feurige Currysauce mit Mango und Gemiise an Wildreis
Fr. 36.00

serviert mit Pommes frites oder einem reichhaltigen Salatteller @ (| <

Schweins-Cordon bleu ¥\
gefiillt mit rezentem Bergkdse-, Raclettekdse und Bauernschinken

Fr. 40.00

Kalbs-Cordon bleu @ \©
gefiillt mit rezentem Bergkdse und Bauernschinken
Fr.47.00

Schweins-Cordon bleu ,Feurig” © [ ©
gefiillt mit Peperoncini, Chorizosalami und Appenzellerkdse

Fr. 40.00
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Rdaumlichkeiten

Planen Sie Ihre ndchste Familien- oder Firmenfeier? Wir hdtten die geeigneten Rdumlichkeiten.

Panorama Restaurant
Modern eingerichtetes Restaurant
mit wunderbarem Blick auf das Biinztal

Kann in zwei Raume unterteilt werden
zu je ca. 25 Personen.
Gesamter Raum bis max. 70 Personen

Fiir Sitzungen, Tagungen, Hochzeiten,
Familienfeiern und vieles mehr.

Cheminée Stiibli
Gemiitlicher Raum im Landhaus Stil
mit einem zentralen Cheminée im Raum

fiir ca. 40 Personen

Eignet sich fiir kleine Sitzungen, Familienfeste,
Vereinsabende und Versammlungen.

Weinkeller
Gewolbekeller mit einzigartigem Ambiente,
Blickfang sind die verschiedenen Weinflaschen

Fiir max. 20 Personen (nur stehend)
Fir Apéro und Trauungen

Sprechen Sie uns an, gerne helfen wir Ihnen, dass Ihre Feier ein unvergessliches Erlebnis wird
und erstellen Ihnen ein individuelles Angebot.



