Ihr Linden-Lunch vom 18. April 2024

DER FEINE ANFANG

Rindsbouillon mit Backerbsen

bk

Niisslisalat mit Ei und Hausdressing

Tages-SPEZIALITATEN

Business
Iberico Rindshuft 5P an Morchelrahmsauce,
Getreiderisotto und Kefen-Tomatengemdtise
*kk

Mini-Dessert vom Wagen
40.00 CHF

Menu I
Pouletschenkelragout 2 mit Gemdtise, Pilzen
und Spditzle
25.00 CHF

Menu II
Lachssteak N gebraten auf Gemiise-Couscous
und Tomatenschaum
29.00 CHF

Menu IIT
Weisser Spargel gekocht an Sauce hollandaise
und Bratkartoffeln
23.00 CHF

Menu IV
Kalbsbraten ¢H an Thymianjus, Kartoffelgratin
und Gemiise
28.00 CHF

Haus-SPEZIALITATEN

Bdrlauch- Raviolis

mit confierten Cherrytomaten, Friihlingslauch, Pilze

und gerdsteten Hanfniissli
Fr. 28.00

Rindsfilet 'RL gebraten an Krduterpaste
Réstikroketten und Spinat
45.00 CHF

Kalbsschnitzel E ,Wiener Art“
mit Preiselbeeren, Zitrone und Pommes frites
oder einem Salatteller

42.00 CHF

Schweins ¢H Cordon bleu ,,Classic*
gefiillt mit Bauernschinken “H und Bergkdise
an Pommes frites oder Salatteller
38.00 CHF

Rindstatar 2
mit Kapern, Peperoncini und Zwiebeln
serviert mit Toast und Butter
gross 38.00 CHF
klein 28.00 CHF

DER SUSSE ABSCHLUSS
Mini-Desserts vom Wagen
8.00 CHF

Informationen iiber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien oder Unvertrdglich-
keiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne von unseren Mitarbeitenden.

Unsere Wein Empfehlung heute:

Rotwein: Montecastrillo, Finca Torremilands, Ribera del Duero, Tempranillo, EP 2022
Chateau Maison Blanche Gran Cru Yvorne, Chasselas, Waadt, Schweiz 2022
1dlFr. 9.00

Zeichenerklarungen: Neuseeland-NZL; Schweiz-CH; Deutschland-D; Osterreich-AT; Italien-ITA; Kanada-CAN; Frankreich-F; Danemark-DK; Norwegen-N; Tirkei-TK; Russland-RUS;
Argentinien-ARG; Brasilien-BR; USA-US; Vietnam-VIT; Ungarn-H; Mittelmeer-MTM; Nordsee-NOS; Ostsee-OSS; Bodensee-BOS; Nordatlantik-NOA; Nordwestpazifik-NWP;

Nordwestatlantik-NWA; Island-ISL; Kaspischen Meer-KM; Viktoriasee-VIS



